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Tecnologia do agucar:

Importancia da agroindudstria sucroalcooleira, conhecimento agricola da cana-de-aglcar, pesagem da
cana, avaliagdo da rigueza da cana em sacarose, preparacdo da cana para moagem, moagem da cana,
tratamento  fisico-quimico do <caldo da cana sulfitagdo, caleagem, aquecimento e
decantacdo),Evaporacdo do caldo para obtencdo de xarope, cozimento do xarope para obtencdo das
massas cozidas, centrifugacdo das massas cozidas, secagem do acucar, controle de qualidade do
processo e do produto final (agucar).

Tecnologia do alcool:

Preparacao do mosto de caldo de cana, preparacao do fermento, fermentagéo alcodlica, recuperagao do
fermento, destilacdo do vinho de caldo de cana, destilacdo do flegma para obtencéo do alcool hidratado,
desidratacao do alcool hidratado para obtencéo do alcool anidro, controle de qualidade do processo e do
produto final (alcool).

OBJETIVOS

Capacitar o discente (aluno) para acompanhar e/ou operacionalizar os processos de fabricacdo de
acucar e alcool de cana-de-agucar em unidades produtoras de agucar e alcool.

METODOLOGIA

A metodologia esté formatada em aulas em expositivas (slide Power Point), aulas em quadro de vidro e
visitas técnicas nas unidades produtoras de agucar e alcool.

AVALIACAO

Seréo realizadas 03 avaliagdes durante o curso incluindo os relatérios de visitas técnicas.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Importancia da agroindustria sucroalcooleira: porte, regides produtoras, contribuicdo no PIB.
Conhecimento agricola da cana-de-acUcar Variedade de cana, plantacdo da cana, maturacdo da cana,
corte e colheita da cana.

Avaliacdo da riqueza da cana em sacarose: preparacao, determinacéo do brix do caldo, determinacéo da
pol do caldo, peso do bolo imido (bagaco) e calculo da quantidade de ATR na cana.

Preparacado da cana para moagem: lavagem da cana, picotagem e desfibramento.
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Moagem da cana: Dimensionamento do sistema de moagem (céalculo da capacidade de esmagamento e
da extracao).

Tratamento do caldo: Sulfitagdo, caleagem, aquecimento e decantacao.

Evaporacdo do caldo: dimensionamento do sistema de evaporacdo e controle operacional do processo
de evaporacéo.

Cozimento do xarope: controle operacional do processo de cozimento.

Centrifugagéo das massas cozidas: Controle operacional do processo de centrifugacgéao.

Secagem do agucar: controle operacional do processo de secagem

Controle de qualidade: ensaios fisico - quimicos e microbiolégico dos produtos em processos e produto
final (agucar)

Preparacao do mosto: Dilui¢céo e corre¢é@o do brix

Preparacao do fermento: Desenvolvimento da massa microbiana para fermentacéo alcodlica
Fermentacéo alcodlica: conducao operacional da fermentagéo e bioquimica do processo fermentativo.
Destilacéo: conducéo operacional dos processos destilatorio

Controle de qualidade: ensaios fisicos — quimicos e microbiolégicos dos produtos em processo e produto
final (etanol)
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