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PROGRAMA DE DISCIPLINA

DISCIPLINA: BOAS PRATICAS DE FABRICACAO NA INDUSTRIA QUIMICA
CODIGO: 1709090
PRE-REQUISITO: Controle de Qualidade
CARGA HORARIA CREDITOS
TEORICA PRATICA ESTAGIO TOTAL
45h -- - 45h 03
EMENTA

Qualidade nas Empresas. Boas Fabricas de Fabricacao — BPF. Conceito de BPF. Conceito de Perigos
em Alimentos. Tipos de Perigo, onde estdo e como controla-los. Aspectos que devem ser Contemplados
no Programa BPF. Legislacdo Brasileira. Redacdo do Manual BPF. Metodologia Para Implantacdo de
Boas Préticas de Fabricacdo. Cronograma de Implantacdo. Procedimentos Operacionais Padronizados.
Significado e Origem do Sistema APPCC — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle. Programa
de Pré-Requisitos para o sistema APPCC. Implantagdo dos Procedimentos Operacionais Padronizados.
Implantacéo do Sistema APPCC.

OBJETIVOS

Capacitar o aluno a compreender os conceitos fundamentais de qualidade por meio do estudo das
principais ferramentas utilizadas e normas existentes e ainda os aspectos envolvidos no estudo das Boas
Praticas de Fabricacé@o e da Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Conceitos sobre Qualidade, principios basicos e historico;
Principais ferramentas da Qualidade e utilizacdo na gestéo;
Normas de Qualidade (ISO 9000, ISO 14000 e ISO 22000) e importancia na industria;

Boas Préticas de Fabricagéo:

A wbd P

a. Conceitos
b. Legislacdo brasileira
c. Tipo de perigo em alimentos, identificag&o e controle
d. Producdo primaria, projeto e instalacdes, controle das operagcfes, manutencao, limpeza
e sanificacdo, higiene pessoal, transporte, informagfes ao consumidor e treinamento
e. Procedimentos operacionais padronizados
f. Redacao e implantacdo do Manual de Boas Préticas de Fabricacao
5. Sistema APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle):
a. Conceitos
b. Pré-requisitos para implantacdo
c. Elaboracao do plano APPCC

Detalhamento dos principios.
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METODOLOGIA

Aulas expositivas utilizando recursos audiovisuais; Atividade pratica; Visita técnica.

AVALIACAO

- 2 Provas tetricas/Bimestral = 80%
- Atividade pratica/Semestral = 20%.
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